BOUCHERIE CHARCUTERIE
TRAITEUR A EMPORTER

| Y. \
BELFORTAINE

03 84 99 08 53

Toute I'équipe de votre
boucherie La Belfortaine
vous souhaite de joyeuses
fétes de fin d'année.




(Pour la découpe de volaille veuillez nous le préciser)

nta ' 28,90€/ k
Chapon de pintade fermier , g
Chapon fermier 21,90€/ kg
Dinde fermiere 24,50€/ kg
Poularde 19,90€/ kg

f rolais du Bourbonnais - L IR

Rosbeef 26,90€/ ke
Rosbeef rumsteck 29,90€/ k¢
Rosbeef coeur de rumsdtek 36,90€/ k¢
“ilet de boeuf 50,90€/ k¢
2orc fermer d’Auvergne - Label 2025

ambon fumé cru 14,95€/ k

ambon fumé cuit 16,90€/ k




Apéritif

verrines dé foie gras pommes cuites oignons confis

0€/ pce -
f’/'(fnrin(:fsJ st Jacques carottes et pommes cuites

2 90€/ pce |
verrines chevre, carotte, courge butternut, noisettes
2, 50€/ pce : :

Salami truffé enrob€ parmegiano AOP  5,95€/ pce
Rillettes de chapon | 37,90€/ kg
Mini paté en crodte (environ 5000) 14,50€/ pce

Mini paté crodte pintade morille (environ 5000)
14,90€/ pce

Entrées chaudes

Boudin blanc 18,90€/ kg
Boudin blanc aux morilles 28,90€/ kg
Escargots 10,95€/ dz

Bouchées a la reine 8,90€/ pce

Coquille St Jacques en croute 9,95€L[




. Les entrées froides
Foie gras de canard 119,90€/ kg
saumon fumé supérieur de Norvege 89,90€/ kg

Biche de langouste australe & foie gras 42,90€/kg
Bache de langouste au champagne 40,90€/ kg

Biiche de homard au cognac 26,90€/ kg
Accompagnements .
Galettes de pomme de terre; pomme paillaisson;
gratin dauphinois.... 18,90€/ kg
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Plats cuisinés

Poisson
Filet de sandre sauce beurre blanc 41,90€/ kg
Paupiettes de saumon sauce beurre citron 28,90€/ kg

Volailles

Haut de cuisse de chapon sauce foie gras & morilles
35,90€/ kg

Poularde sauce au vin jaune 32,90€/ kg
Gibiers

Civet de sanglier sauce Grand Veneur 27,90€/ kg
Sauté de chevreuil sauce Grand Veneur  29,90€/ kg




Retrouvez Nous
53 avenue Jean Jaures
90000 BELFORT
03 84 99 08 53

Nous réceptionnons VoS
commandes :
jusgu’au
mercredi 17 décembre inclus.
jusqu’au
24 décembre Inclus.




